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O Curso Superior de Tecnologia em Alimentos disponibiliza ao mercado de trabalho
profissionais adequados a realidade do desenvolvimento tecnoldgico, e inseridos no
contexto social e humano, com competéncia para promover mudancas e inovacoes,
fundamentadas na visao multidisciplinar e no conhecimento tecnologico. Além de
excelente infraestrutura em laboratorios com equipamentos de ponta, o quadro docente é
composto na sua maioria por doutores com dedicacao exclusiva atuantes no ensino,
pesquisa e extensdo.
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Areas de Atuacdo

O egresso do curso é um profissional capaz de desenvolver o processamento de
alimentos, considerando a qualidade e irrestrito respeito a sustentabilidade de processos
produtivos industriais, de forma empreendedora e cooperativa. Tal profissional se caracteriza
por avaliar as atividades correlatas a selecdo da matéria-prima, elaboracdo e controle do
produto alimenticio. Podera atuar em departamentos estratégicos de industrias, laboratérios,
orgdos de pesquisa e regulamentadores de alimentos, sendo capaz de:

- Gerenciar a producdo, a qualidade e a seguranca de alimentos em conformidade com
a legislagdo vigente e atendendo os preceitos éticos-profissionais.

- Criar produtos alimentares, de forma inovadora, incorporando novas tecnologias,
suprindo as demandas sociais e racionalizando as operacoes industriais com a
maximizacao do rendimento e da qualidade.
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Para saber mais acesse; http://portal.utfpr.edu.br/




