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0 egresso do Curso de Engenharia de Alimentos tera formacdo sélida e generalista
dos principios e teorias da area, principalmente os relacionados ao tripé “ciéncia, tecnologia
e engenharia’, além de possuir conhecimentos especificos nas dreas de controle de
qualidade e agronegocios, relaconando estas areas na rotina de trabalho. O corpo docente é
formado, em sua maioria, por doutores. Os laboratorios didaticos sao bem equipados e
utilizados no desenvolvimento de praticas no curso, das atividades de pesquisa, projetos de
iniciacdo cientifica e extensdo e trabalhos de conclusdo de curso.

Areas de Atuacdo

O curso de Engenharia de Alimentos visa formar profissionais que se caracterizam
por desenvolver o processamento eficaz de matérias primas em alimentos segundo os
preceitos éticos da profissdo e de forma sustentavel, conforme normas técnicas e legais e
considerando as demandas culturais e sociais.

Neste contexto, levando em consideracdo as competéncias e habilidades adquiridas
durante o Curso de Engenharia de Alimentos da UTFPR-MD, o egresso podera atuar no
processamento de alimentos, controle de qualidade, planejamento do Projeto Industrial,
gerenciamento e administracdo da cadeia agroindustrial, marketing e vendas,
desenvolvimento de novos produtos, dimensionamento e adaptagdo de equipamentos,
fiscalizagdo de alimentos e bebidas, armazenamento e consultoria.
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Para saber mais acesse; http://portal.utfpr.edu.br/




